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Aktualne ostrzezenie GIS-maj 2026
Tylko w pierwszej potowie 2026 roku systemy wczesnego ostrzegania RASFF oraz
krajowe inspekcje sanitarne odnotowaty kolejne przypadki wykrycia L. monocytogenes w

produktach rybnych RTE na rynku europejskim — w tym w Polsce. Incydenty te zbiegaja
sie z wejsciemn w zycie rozporzadzenia (UE) 2024/2895, ktére zaostrza wymagania
dotyczace kontroli Listeria w zaktadach produkujgcych zywnos¢ gotowa do spozycia.

Listeria monocytogenes pod jeszcze wiekszq kontrolg

Procedury mycia i dezynfekcji sg wdrozone, system HACCP funkcjonuje prawidtowo.
Mimo to wyniki monitoringu $rodowiskowego lub badan produktu moga nadal
wykazywacé obecnosé L. monocytogenes — jednego z najbardziej uciazliwych
patogendw w przetworstwie zywnosci chtodzonej. W branzy rybnej ryzyko jest
szczegolnie wysokie z kilku powodow:

o Brak koncowego etapu inaktywacji mikrobiologicznej. Wedzony tosos,
marynowane sledzie, smazony dorsz i inne produkty RTE nie podlegajg obrébce
termicznej po zapakowaniu. Oznacza to, ze jakikolwiek poziom kontaminacji
L. monocytogenes obecny w srodowisku produkcyjnym bezposrednio przektada
sie naryzykodla konsumenta.

o Wzrost w warunkach chtodniczych. L. monocytogenes namnaza sie juz od +1°C,
a przy temperaturach typowych dla linii produkcyjnych (+4°C) wykazuje aktywny
wzrost. Chtodzenie ogranicza szybkosé namnazania, leczgo nie eliminuje.

o Tendencja do tworzenia biofilmu. Wysoka wilgotno$¢ $rodowiska, mokre
powierzchnie oraz trudnodostepne miejsca — takie jak przestrzenie w obrebie linii
wedzarniczych, tasmociggéw czy szczelin technologicznych — sprzyjaja
powstawaniu biofilmu. Dojrzaty biofilm wykazuje znacznie podwyzszong opornosé
na standardowe procedury chemicznej dezynfekcji.

o Dtugi okres przydatnosci do spozycia. Produkty takie jak wedzony toso$ czy pasty
rybne daja L. monocytogenes czas niezbedny do osiggniecia poziomu powyzej
100 CFU/g — progu okreslonego w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005
jako niedopuszczalny w produktach gotowych do spozycia.

Rozporzadzenie (UE) 2024/2895 - obowiazuje od 1 lipca 2026 r. Jezeli producent nie
jest w stanie udowodni¢ stabilnosci mikrobiologicznej produktu przez caty okres
trwatosci, obowiazuje kryterium: ,nie wykryto L. monocytogenes w 25 g” - nie tylko na

wyjsciu z linii, ale takze w handlu, do korica daty przydatnosci. Dotyczy to wszystkich
RTE, ktoére sprzyjaja wzrostowi Listerii: wedzone ryby, marynaty, pasty, smazone
potprodukty zamrazane

Klasyczne metody dezynfekgji dziataja punktowo i okresowo. Miedzy cyklami mycia
Srodowisko produkcyjne pozostaje bez aktywnej ochrony mikrobiologicznej — przez kilka
godzin, noc produkcyjng lub przestdj weekendowy. W tym czasie L. monocytogenes moze
odbudowac populacje na powierzchniach i w biofilmie, stanowiac state Zrédto potencjalnej
kontaminacji produktu.

Dodatkowe ograniczenia klasycznych metod:

® wymagaja zatrzymania lub ograniczenia produkgji

® nie penetruja biofilmu uformowanego w trudno dostepnych miejscach
® nie zapobiegaja rekolonizacji po zakonczeniu cyklu dezynfekgiji.
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JAK DZIALA UV 222 NM?

UV 222nm - swiatto, ktore niszczy bakterie.
Catkowicie bezpieczne dla ludzi

UV 222 nm to filtrowane pasmo promieniowania ultrafioletowego (Far-UVC), ktére dziata
fizycznie — nie chemicznie. Promieniowanie trwale uszkadza materiat genetyczny bakterii
(DNA/RNA) oraz biatka niezbedne do ich funkcjonowania, uniemozliwiajac regeneracje

komorek.

Mechanizm dziatania

Far-UVC 222 nm jest silnie absorbowane
przez biatka i kwasy nukleinowe w komadrce
bakteryjnej. Powoduje powstawanie
fotochemicznych uszkodzerh DNA (dimery
pirymidynowe CPD), ktére blokuja
replikacje. Jednoczesnie uszkadza enzymy
naprawcze - co uniemozliwia bakteriom
regeneracje po ekspozycji. Skutek: trwata
inaktywacja, bez mozliwosci odbudowy
zycia.

~ 99%

redukcja Listeria
monocytogenes na stali
nierdzewnej

rownowazne dodatkowe
wymiany powietrza
na godzine

Bezpieczenstwo dla personelu
Promieniowanie 222 nm jest pochtaniane
przez zewnetrzne, martwe warstwy
naskorka i film tzowy oka — nie dociera do
zywych tkanek. To zasadnicza rdznica
wzgledem klasycznego UV-C 254 nm,
wymagajacego wyfgczenia pomieszczen.

Lampy UV 222 nm pracuja w sposob ciagty,
bez przerywania produkcji, réwniez
w obecnosci pracownikéw. Potwierdzajg
to wieloletnie badania kliniczne oraz normy
ICNIRP i ACGIH.

35-128 (0]
eACH

przypadkow
wytworzonej opornosci
bakterii na UV 222nm

Specyfika przetworstwa rybnego - dlaczego

*wyniki badan dostepne na stronie: Eﬁ@

standardowe metody nie wystarczajq

Problem wedzarni

Komory wedzenia na zimno (ok. 20-30°C),
powierzchnie po wedzeniu oraz strefy
studzenia to miejsca szczegdlnie
sprzyjajace L. monocytogenes — wysoka
wilgotnosé¢, obecnos¢ substancji
organicznych i temperatura zblizona do
optymalnej dla wzrostu bakterii tworza
warunki trudne do kontrolowania
standardowymi metodami dezynfekgji.

Problem chtodni

L. monocytogenes jest jednym z niewielu
patogendw zdolnych do aktywnego
wzrostu w warunkach chtodniczych (+1 do
+4°C). Chtodnia spowalnia namnazanie,
lecz go nie eliminuje — przy dtugim shelf
life daje bakterii wystarczajacy czas, aby
osiggnac poziom stanowigcy zagrozenie
dla konsumenta.

Problem linii porcjowania i pakowania
Produkt RTE po porcjowaniu jest narazony
na kontaminacje krzyzowa poprzez
powierzchnie robocze, narzedzia i rece
personelu. To najkrytyczniejszy punkt
procesu — kazdy kontakt z
zanieczyszczong powierzchniag po etapie
obrébki termicznej bezposrednio
przektada sie na ryzyko w produkcie
gotowym.

Problem dtugiego shelf life

Wedzony tosos (do 21 dni), pasty rybne (do
30 dni), Sledzie marynowane (do 60 dni, w
zaleznosci od pH i stezenia solanki) — to
wystarczajacy czas, aby L. monocytogenes
osiggneta stezenie powyzej 100 CFU/g, czyli
poziom niedopuszczalny zgodnie z
rozporzadzeniem (WE) nr 2073/2005.
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Najwazniejsze obszary zastosowan
w zaktadach rybnych
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UV 222 nm jako element strategii compliance

UV 222 nm nie zastepuje HACCP — wzmacnia go. Technologia dziata jako dodatkowa
warstwa ochrony, ktéra uzupetnia istniejace procedury o ciggta dekontaminacje
Srodowiska produkcyjnego.

o Ciggta ochrona 24/7 - rowniez miedzy cyklami mycia, gdy $rodowisko nie jest
aktywnie chronione chemicznie.

® Brak chemii i pozostatosci — nie wymaga sptukiwania ani przestoju linii. Eliminuje
ryzyko pozostatosci srodkéw dezynfekcyjnych na powierzchniach kontaktowych
z produktem —istotne przy eksporcie i certyfikatach clean label.

o Skutecznos¢ w warunkach wysokiej wilgotnosci i niskich temperatur —specyficznych
dla przetwérstwa rybnego.

® Brak opornosci drobnoustrojéw —fizyczny mechanizm dziatania wyklucza adaptacje
bakterii

o Dokumentacja jako dowdd dla organéw kontrolnych — systemy UV Medico
dostarczaja logow pracy idanych ekspozycji.

Zamow bezptatny audyt
W ramach bezptatnej konsultacji przeprowadzamy audyt obiektu, identyfikujemy
strefy ryzyka oraz dobieramy rozwiagzania dostosowane do specyfiki zakfadu.
Na tej podstawie przygotowujemy indywidualng propozycje wdrozeniowa i wycene.

Kontakt: +48 500 283 264 | info@deconline.pl | www.deconline.pl
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